MARVILLE MOUTIERS
BRULE

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

semaine du 02 au 06 février 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

CHANDELEUR

émincés de poulet issu de LR
sauce fagon vallée d'auge

boulettes de blé fagon thai

batonniére aux carottes

sauté de beeuf VBF sauce
cacao

falafels

garniture couscous végé

roulade de volaille et
cornichon

ceufs dur et mayonnaise

colin d'alaska pané et citron

chou-fleur CE2 au gratin et

. purée de pommes de terre semoule BIO
Jjaunes pdt
. , aourt sucré local et circuit
suisse aux fruits BIO edam BIO # chaource AOP Y
court CE2 (Perche)
crépe
fruit frais banane
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
Légendes : VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE a destination des écoles AOP = Appellation Origine Protégée cke = carpiel enwmnnmgal des explortaions i liess

VBF = Viande Bovine Frangaise

RAV = Race a Viande

* = Plat contenant du porc

LR = issu de Label Rouge

menu végétarien

BIO = produit issu agriculture biologique

AOC = Appellation Origine Contrélée

Equivalent EGALIM

pdt = pomme de terre




